
 

 

 

   

Menu saisonnier 

« Le menu 49€ ou plat à la carte » 

                                                           Entrées 
 

Crème d’artichaut, espuma truffé, noisettes et gésier de volaille confit 19€ 

 Ou                                                                                                                        

Marbré de foie gras de canard aux figues et jambon de pays 20€                                  

---------------- 

                                                             Plats 
 

Joue de bœuf confite, lard fumé et embeurrée de choux vert 29€ 
Ou 

Risotto aux moules et gambas, cébettes et jus corsé 29€ 
                                                            ----------------- 

                                                           Desserts 

 
Crème brulée aux poires caramélisées pépites de chocolat, chantilly au caramel 10€ 

                                                                           Ou 

                        Soupe au chocolat, meringue et spéculos 10€ 

                                                             

                                                                 

                            

 


