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La Grange des Agapes

i Cogolin

Vious prenez deux pros : Thiery Barot en cui-
sing {ex-@ﬂide de 5t-Tropez et Villa Belrose)
et Jean-Rémy Casnedi en salle (ex-directeur
de la Bastide St-Tropez), vous relockez entié-
rement l'ancienns “grange” avec une salle
trés contempaoraine — couleur café créme
- en étage autour de la cuisine ouverte, et
vous faites des etincalles, Une belle cuisine
soledl : tarte fine de maquereaux, tomates et
mozzarella au pistow, calamars sautes a lail et
risatto i Pencre de seiche, délicieuse épaule
d'agneau confite aux olives [cuisson de 7h...
En grimpant jusqu’a I'étage, on découvre
une petite merveille : le mur végétal avec
ahsinthe, estragon, basilic, fraisier... et l'an
a envie de croire aux futurs cours de cuising,
Une adresse précieusa 'hiver dans le golfe de
Saint-Tropez, Menus @ 25€, 36 (dpices) et 45€
(dagustation). Carte 40/45€ sans [es vins,

7 rue du 11 novembre 83310 Cogolin

Tl 0d &4 54 G097 = www.grangeagapes.caom

La Grange des Agapes

74 -tentation

Effervescence

Atmosphére thédtrale pour le seul bar a
champagne de la ville sous les ors et valours
rouge dans une cave voutée, De 12€ 3 15€
la flite accompagnée de houchées gour-
mandes salées ou sucrées, Ou d'assiettes de
foie gras et de sauman fumé d’Ecosse [12€).
D& 18h jusque tard dans la nuit du mardi au
dimanche.

10 rue de La Loge DEOG0 Nice - Tél, 04 93 80 87 37,

Restaurant Rolando

Cette ex-institution nigaise qui a &té superbe-
ment réaménagée sous une déco vénitienne
par les nouveaux propridtaires : Virginie et
Dany Acety, mérite I'Stape. Car la nouvealla
carte resclument italienne (excelleanta esca-
lope parmigiana, saltimboca & la romana...,
millefewille Bolando, un patit chef d'eeuvre
de feuilleté et de chantilly...) est & recom-
mander. Menus : 16€ et 19€ au déjeuner.
Carte 40€,

3 rue Pesboutin 06000 Nice - Tal. 04 93 85 76 78

Fermd los samedi midi et dimanche.

Le Padouk

La facade Art déco de I'hitel du Palais est
taujours aussi sompluguse et e resto Padouk
qui a le privilége de s'étirer sur la terrasse
autour de la piscine, reste la bonne affaire,
Fhilippe Thomas, lex-second, perpétue des
saveurs avec les tapas nigois, les filets de rou-
get ala plancha, le risotto ol les pates arti-
sanales Maliennes aux crustaces, lagneau de
lzit et la courgette fleur farcie a la ricotta. .
On conserve précieusement Iadresse car
Jerome i Marino, le directeur, assure Fasprit
qualitatif. Menus : 49€ et 75€.

Palais de la Méditerranda

13 Promenade des Anglais 06000 Mice

Tél. 04 92 14 76 00,

A CANNES
L’Affable

La déco épurée et trés zen (bois de chéne et
cuir ne daoit pas tremper son monde, On est
chez lean-Faul Battaglia {ex-Fau Follet a Mou-
gins) qui ne cache pas sa cuisine (ouverte]
pour délivrer un message régional bien faita

la minute : ceviche garniture mimosa, tartare
de saumen a la moutarde de wasabi, minute
de thon a la réduction d'échalote et poivre
naoir, mitonnée de homard au curry... On
zime beaucoup car le service @5t assuré avec
efficacité tout sourire et le choix des vins da
Provence reste correct. Meanus @ 20€ [plat -+
entree ou dessert) at 24€ (déj), 38¢ (diner).
Carte 35/45¢€,

% rug Lafentaing 06400 Cannes - Tel. 0493 68 02 09,
Fermé les samedi midl et dimanghe,

Zoom Restos

ANNE-3OPHIE PIC, 37 ans, I'haritiere et le chef du
restayrant Pic & Valence (Drdme), 3 étoiles Miche-
lin {depuis cetbe annéel, a 6é élue Chef de Fones
2007, juste apris Thicory Marx (2006). Espeair di Pan-
ndie 2007 ; Micolas Mouton du |nagniﬁque Chiteau
d'Errmenonville an région parisienne.

LEOMN DE LYOM de Jean-Paul Lacombe, gui ne ferms
plus ses pores en iind'annde mais devient une belle
brasserie du centre ville, Avec une partie des ancien-
nas dquipes.

LE PRE CATELAN de Paris ¢u groupe Lendtre, a
and entiérement relooké par Pigro-Yees Rochon,
Maks Patrick Scicard, Io Président du Directoine de
Lendtre, va plus Inin puisgw'il wient d'owerir le Fré
Lendtre 3 Pékin, dans e tout nouveau Solitel 'Wanda
Beijung.

A L'HOTEL LE BRISTOL & Paris, les f&tes de fin d'an-
e sefonl Sompruauses avac diner gastronamique
au restaurant d'hiver PE0E] ou Saint-Sylvestre de
la fibe proposant diner dans les salons, danseuses
de French Cancan, baller russe... (BO0€) ou blen
Saint-Sybvestre de la lumbare au bar de I'hdtel avac
DU (250E). Mais & minuin, rendez-avous dans le Jardin
pour un feu dartifice magistral

Réservation au 01 53 23 23 00,

LE CROCODILE A S5TRASBOURG, vitesse TGV |
Car Emile Jung a inventé un menu en hommigs
a larrivée du TGY en Alsace, Traversés de Flle de
France, de la Champagne, de la Lotraine, de FAlsa-
&, Mais il honore awssi les enfants autour de son
*reny Ratatouille® (une entrée, un plat de viande
et un dessert inspirés des recattas du filem a 22E)
Cancours de dessinen prime pour gagner des bons
dinvitation au resto, des billats de cinéma et une
carte d'abonnement & UGC Cine Cind,

TélL 0388 32 1302,

A L'HOTEL NEGRESCO o Mice, arrivise de laan-De-
ris Rieubland (ex-chef de cuisine du Four Seasons
Darnging de Terre Blanche & Tourratte dans la Var
&1 Meillewr Suvriar de France), gui remplace Bruna
Turbet.
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