


LA GRANGE a COGOLIN :
"4 COQS" MERITES !

n ne serait pas &tonné de
ir d'Artagnan attacher la
bride de son cheval & la

porte de la Grange des Agapes
pour y déguster un gigefin de lotte
bardé de ventréche.

Cette nouvelle étape gasironomique
est ouverte depuis quelques mois
dans une ancienne auberge située &
quelgues pas de la place de lo mai-
rie de Cogolin.

Jean -Rémy Casnedi a utilisé un
savoir-faire acquis @ Paris au Plazo
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Athénée et au Lutetia, au Lavandou &
I'Hétel des Roches pour aménager le
salon d'accueil, le bor, la cuisine
vitrée et |'élégante salle du restau-
rant de 50 couverts.
le chef Thierry Barot a quitté la
Bastide de SaintTropez pour
r.;iol'ndre son ami rencentré au Plaza
Athénée. Il o "pianoté" aussi aupa-
ravant avec un grand talent sur les
fourneaux du Trou Gascon et du Ritz
& Paris. lls forment un duo remar-
quuhla. La réception est chaleureuse.
L cuisine francaise et
¢ originale mérite tous
© les é|ogas.
; Mous lui décernons
quatre Cogs.
Wous n'oublierez pas,
entre aulres délices, la
créeme onclueuse de
potimarren, le par-
' mentier de ligvre & la
royale et le gratin qux

04 94 54 60 77

pommes amandine
coco. le "Plaisir des
Agapes”,  premier

menu a 27 euros, est
une excellente affaire.
Il est prudent de réser-
war,

LA GRAMNGE
DES AGAPES
7 rue
“du 11 Movembre
Cogolin 83310
Tel: 04 94 54 60 97
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