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Jean-Bémy Casnedi et Thierry
Birrsesl ne segrettent cortininement pus
Tevars sasons ropisscnnes, s mps e L
Bastidde de Baim -'J‘l'd:-]'rl.'?i. o ol e
s e willage & L nesdermiee prroven-
cale, ils ont Gt en dens ans nne aolresse
séduisante, clalenrense e design gui
change Mmage quion peal avair dune
walle “proveneale”, Au e de ehanssée, e
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dherhes aromaticgues méne S Téage o la
cuisine vierde separe dens salles 1y adie L
sobricte, e pure, de loelard, Laenisine de
Thierry Barst est dans cot esprit. Clodies
tranehés et Médiermnde subtile, sans
stalisie 3 Pardoise on (sion intersishé-
rale, Cinooime e “ven”, de T pelée de
ptits crabwes o toemates condives i o déeli-
mavison camaille auraur du cochan, du
moclleny risotto aux copes aux saint-
jacoues rities et magret de canared fund,
verrine dle homard & Pestragon au lheure
suerée el une variaion autour du chocolat,
Cirand erus lardelais of flacons proven-
gaux {Les Valentines, Peyrassol), bean
choix de fromages de Robert Bedaor,
chacgoe meis un menu 3 thdme (champi-
gnons, gibier, vudTe, L, priz dange du
premice menu, aceucil impeesalle,
houtigue, table d héres, "areliee™ do
cutsane, . Ln e de plus.

* Mlenus zo (3 dé.). 20, 20 et 40 € Menn
truffes 40 € Vins au verre 4/5 £
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